
Portion warmes Baguette mit Knoblauchbutter   € 2,- 
 

 
„Unser Appetitanreger“        € 5,80 
 Verschiedene Oliven, Knoblauchbrot, Tomaten-Mozzarella 

 

VORSPEISEN 
UND  

KLEINERE GERICHTE 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
Carpaccio vom Rinderfilet      € 9,- 
auf Rucola mit frisch gehobeltem Parmesan, Stangenbrot 
 

Mini-Rösti          € 8,50 
mit Dill-Gurken in Joghurt an mildem Räucherlachs 
 

Gebratener, grüner Spargel      € 8,50 
mit Hartkäse und  Serrano Schinken 
 

Ein halbes Dutzend Weinbergschnecken    € 6,20 
in Kräuterbutter, frisches Stangenbrot 
 
 
 
 



 
 

 
Bunte Blattsalate in Nuss-Vinaigrette    € 9,50 
mit frisch gebratenen Pilzen, Brotcroûtons und gehackten Nüssen, 
Stangenbrot 
 

Bunte Blattsalate in Limetten-Dressing    € 11,50 
mit gegrillten Gambas und Tintenfischringen, 
Stangenbrot 
 

Bunte Blattsalate in Orangen-Dressing    € 10,50 
mit gebratener Melone und Hähnchenbrust, 
Stangenbrot 
 
 

 
Original Elsässer Flammkuchen      € 7,50 
 -mit Speck und Zwiebeln 
 -mit Schinken und Lauch 
 

Roastbeef     -rosa gebraten-      € 11,- 
Bratkartoffeln und Remouladensoße 
 

Matjesfilet „Hausfrauen Art“      € 10,50 
Speckkartoffeln 
 

Bauernsülze         € 8,80 
Zwiebelringe, Bratkartoffeln und Remouladensoße 

 
 
 



 
 

 

S U P P E N 
 
 

Tomatencrèmesuppe 
mit frisch geriebenem Parmesan 

€ 4,80 
 
 

Hausgemachte Kraftbrühe 
mit Tiroler Speckkloß und Flädle 

€ 4,80 
 
 

Kräuterrahmsuppe 
mit Safran und gerösteten Mandeln 

€ 4,80 
 
 

Frische Tagessuppe 
-bitte fragen Sie Ihre Bedienung- 

€ 3,90 
 

ZU ALLEN SUPPEN FRISCHES STANGENBROT 

 



 
 

F L E I S C H L O S E 
 G E R I C H T E 

 
 
Ofenkartoffel         € 8,20 
mit Kräuterquark und geräuchertem Lachs 
 
 

Frische Gnocchi        € 9,50 
mit Spinat und Steinpilzen in Sahnesoße 
 
 

Bunte Paprika, Kirschtomaten     € 8,20 
und Auberginen vom Grill 
Pellkartoffeln und Kräuterquark 
 
 

Gebackene Camembertecken     € 7,80 
frittierte Petersilie, Preiselbeeren, 
Schwarzbrot und Butter 
 
 
Florentiner Mini-Rösti       € 7,20 
mit Spinat, Tomaten und Mozzarella überbacken 
 
 



 

 
MEDITERRANE „Kleinigkeiten“ 

 
 
 
 
Frisches, feines Ratatouille      € 7,20 
mit Schafskäse auf gebratenen Zucchini 
 
 

„Warmer Tapasteller“       € 11,80 
Gambas, Tintenfisch, Paprika, Hackbällchen… 
Sauce Aioli, Stangenbrot 
 
 

„Garnelen Omelette“        € 9,20 
mit Paprika, Tomaten, Oliven in Knoblauch 
 
 
Gambas in Olivenöl gebraten (6 St.)    € 9,80 
mit verschiedenen Dips, Stangenbrot 
 -als große Portion (12 St.)-     € 17,20 
          
        
 
 



 

 AUS FLUSS UND MEER 
 
 
 

Gebratenes Zanderfilet       € 18,50 
mit Garnelen, frischem Mangold und Croutons, 
Butterkartoffeln 
  -als kleinere Portion-      € 16,- 
 
Goldbrassenfilet vom Rost      € 17,- 
mit Kirschtomaten und Pinienkernen auf Basilikumpesto, 
Rosmarinkartoffeln 
  -als kleinere Portion-      € 14,50 
 
Blätterteigtorte mit Rahmblattspinat    € 16,80 
und gebratenem Lachsfilet 
 
Pochiertes Heilbuttfilet       € 15,80 
auf Fenchel-Orangen-Gemüse,  
Patnareis 
  -als kleinere Portion-      € 13,30 
 
 
 

Stellen Sie sich bitte zu jedem Fischgericht 
einmal einen Salatbeilagenteller vom Salat-Büffet zusammen 

 



HAUPTGERICHTE 
 

Pikantes Hähnchencurry      € 14,80 
mit Lauch, Ingwer, Paprika und Kirschtomaten, 
Mandelreis 
 

Gebratene Entenleber       € 15,50 
mit Austernpilzen in Kräuter-Sauerrahm, 
Bandnudeln 
  -als kleinere Portion-      € 13,- 
 

Züricher Kalbsgeschnetzeltes     € 16,50 
mit frischen Champignons und Käse überbacken, Rösti 
 
Wiener Kalbschnitzel       € 16,- 
mit Preiselbeeren und Pommes frites 
  -als kleinere Portion-      € 13,50 
 

Kaninchenfilet im Speckmantel     € 16,80 
auf tomatisiertem Grillgemüse, Bandnudeln 
  -als kleinere Portion-      € 14,30 
 
Lammrücken vom Grill       € 19,50 
auf Tomaten-Rucola mit Knoblauch, Kartoffelbrätlinge 
  -als kleinere Portion-      € 17,- 
 
 

Zu allen Hauptgerichten können Sie Sie sich einmal an  
unserem Salat-Büffet bedienen oder Tagesgemüse bestellen 



HAUPTGERICHTE 
 

Hirschrücken „Schwarzwälder Art“    € 22,80 
mit Kirschen in Rotwein und braunem Zucker, Butterspätzle 
  -als kleinere Portion-      € 19,80 

inklusive einem 3 Jahre gereiftem Kirschwasser aus dem Hause 
„Alde Gott“-Sasbachwalden 

 
Filetspieß „Haus am Rhein“      € 19,50 
Filets vom Schwein, Rind und Lamm mit Röstzwiebeln, 
Grillspeck und Basilikumtomate, Bratkartoffeln 
 

Rinderfiletsteak im Speckmantel     € 22,50 
auf grünem Pfeffer in Rahm, Pommes frites 
 
Rumpsteak vom Rost „Argentina“    € 18,50 
mit Maiskölbchen, Chili, Tomate und Brotchips, 
Bratkartoffeln 
 

Gebratene Schweinemedaillons     € 16,80 
auf Ragout von frischen Pilzen, hausgemachte Butterspätzle 
  -als kleinere Portion-      € 14,30 
 

Gemischte Filetspitzen       € 16,80 
mit feinen Gemüsestreifen in milder Sherryrahmsoße, Butterreis 
  -als kleinere Portion-      € 14,30 
 

Zu allen Hauptgerichten können Sie Sie sich einmal an 
unserem Salat-Büffet bedienen oder Tagesgemüse bestellen 



 

DESSERTS 
 

Tiramisù          € 5,50 
mit Amarettosahne 
 

Kaiserschmarrn        € 6,- 
mit Zwetschgen-Kompott  
 
Weiße Mousse au chocolate      € 5,50 
auf Kirschgelee und beschwipste Bisquitwürfel, 
Schlagsahne, Schokosplitter  
 
Eiscoupe „Williams“       € 5,50 
Williams-Birnen-Eis mit frischer Birne, 
Karamel- und Schokoladensoße, Sahnehaube  
 

Eiscoupe „Ananas-Cardinal“      € 5,50 
Frische Ananas mit Vanille-Eis, Himbeermark, 
Himbeergeist und Sahnehaube 
 
Gemischtes Eis  
  3 Kugeln Creme Eis      € 3,90 
  mit Schlagsahne       € 4,40 
 
Irish Coffee         € 5,20 
 

Alle Preise verstehen sich inklusive 
der gesetzlichen Mehrwertsteuer und Bedienung 


