VORSPEISEN
LND
KLEINERE GERICHTE

Portion warmes Baguette mit Knoblauchbutter £2-

.Unser Appetitanreger” £ 0,60
Verschiedene liven, Knoblauchbrot Tomaten-Mozzarella

Carpaccio vom Rinderfilet £9-

auf Rucola mit frisch gehobeltem Parmesan, Stangenbrot

Mini-Rasti € 8.0

mit Dill-Gurken in Joghurt an mildem Réucherlachs

Gebratener, griiner Spargel € 8.0l

mit Hartkgse und Serrano Schinken

Ein halbes Dutzend Weinbergschnecken £ 6,20

in Kréuterbutter, frisches Stangenbrot




Bunte Blattsalate in Nuss-Vinaigrette

mit frisch gebratenen Fizen, Broterootons und gehackten Nissen,

Stangenbrot

Bunte Blattsalate in Limetten-Dressing
mit gegrillten bambas und lintenfischringen,
Stangenbrot

Bunte Blattsalate in Orangen-Dressing
mit gebratener Melone und Hafnchenbrust
Stangenbrot

Original Elsésser Flammkuchen
-mit Speck und /wiebeln
-mit Schinken und [such

Roastbeef -rosa gebraten-
Bratkartoffeln und Remouladensolie

Matjesfilet ,,Hausfrauen Art”
Speckkartoffeln

Bauernsiilze
Zwigbelringe, Brateartoffeln und Remouladensolie

€ d,all

€ 11,

€ 10,00

€ 7,000

Ell-

€ 10,00

€ 4,80



SUPPEN

Tomatencrémesuppe
mit frisch geriebenem Farmesan

£ 4.8

Hausgemachte Kraftbriihe
mit liroler Speckklolf und Hedle
€ 4.8l

Krduterrahmsuppe
mit Safran und gerdsteten Mandeln

£ 4.8

Frische Tagessuppe
-bitte fragen Sie lfre Bedienung-

€ 3,40

LU ALLEN SUFPEN FRISCRES STANGENGROT



FLEISCHLOSE
GERICHTE

Ofenkartoffel £ 820

mit Kréuterguark und gerguchertem Lachs

Frische Gnoccehi € 9.0l

mit Spinat und Steinpilzen in Sahnesolie

Bunte Paprika, Kirschtomaten Ryl

und Auberginen vam Grill
Pellkartoffeln und Kréuterquark

Gebackene Camembertecken £ 71800
frittierte Petersilie, Preiselbeeren,

Schwarzbrot und Butter

Florentiner Mini-Riisti £ 720

mit Spinat [omaten und Mozzarella dberbacken



MEDITERRANE , Kleinigkeiten"

Frisches, feines Ratatouille €720
mit Schafskéise auf gepratenen Zucchini

+Warmer Tapasteller” £ 11,800
Liambas, lintenfisch, Faprika, Hackbdlchen..
Sauce Aioli Stangenbrot

.Barnelen Omelette” £4.20
mit FPapriks, Tomaten, liven in Knoblauch

Gambas in Oliveniil gebraten (b St.) £ 3,800

mit verschiedenen Djps, Stangenbrot

-als grofie Portion (12 St.)- £ 17.20



ALIS FLUSS LIND MEER

Gebratenes Zanderfilet £ 18,00
mit Garnelen, frischem Mangold und Lroutons,
Butterkartoffeln

-3/s kleinere Portion- £ 1B.-
Goldbrassenfilet vom Rost 17 -

mit Kirschtomaten und Piienkernen auf Basilikumpesto,
Kosmarinkartoffeln
-a/s kleinere Fortion- € 14,00

Blatterteigtorte 7/t fahmblattspinat £ 16,800
und gebratenem Lachsfilet

Pochiertes Heilbuttfilet € [0.80
auf Fenchel-Urangen-bemise,
Patnareis

-gls kleinere Fortion- £ 13,30

Stellen Sie sich bitte zu jedem Fischgericht
einmal einen Salatbeilagenteller vom Salat-Biffet zusammen




HAUPTGERICHTE

Pikantes Hahnchencurry
mit Lauch, Ingwer, Faprika und Kirschtomaten,
Mandelreis

Gebratene Entenleber
mit Austernpilzen in Krauter-Saverrafm,

Bandnudeln

-3/s kleinere Portion-

Liiricher Kalbsgeschnetzeltes
mit frischen Lhampignons und Kase iberbacken, Risti

Wiener Kalbschnitzel
mit Preiselbeeren und Pomimes frites
-g/s kleinere Fortion-

Kaninchenfilet im Speckmantel
auf tomatisiertem brillgemise, Bandnudeln
-als kleinere Fortion-

Lammriicken vom Grill
auf lomaten-Rucola mit Knoblauch, Kartoffeloratinge
-g/s kleinere Portion-

Zu allen Hauptgerichten kinnen Sie Sie sich einmal an

£ 14,800

€ lu,all

£13.-

€ 16,al0

£ 16.-

€ 13,00
£ 16,80
€ 14,30

€ 13,000

E17-

unserem Salat-Biiffet bedienen oder Tagesgemiise bestellen




HAUPTGERICHTE

Hirschriicken ,Schwarzwilder Art" £ 2280
mit Kirschen in Rotwein und braunem Zucker. Butterspétzle
-g/s kleinere Portion- £ 19,80

inklusive einem 3 Jahre gereiftem Kirschwasser aus dem Hause
Alde bott "-Sasbachwalden

FiletspieB ,,Haus am Rhein” € [3.a0

Filets vam Schwein, Rind und Lamm mit Ristzwigbeln,
brillspeck und Basilikumtomate, Bratkartoffeln

Rinderfiletsteak im Speckmantel £ 22,0l
aut griinem Pleffer in Kahm, Fommes frites
Rumpsteak vom Rost ,, Argentina” £ 18.a0
mit Maiskdlbchen, Lhill, Tomate und Brotchips,
Bratkartoffeln
Gebratene Schweinemedaillons £16.80
auf Ragout von frischen Pilzen, hausgemachte Butterspétzle

-als kleinere Portion- £ 1430
Gemischte Filetspitzen £ |b6.800
mit feinen bemisestreifen in milder Sherryrafmsolie, Butterrers

-als kleinere Portion- £ 1430

2 allen Hauptgerichten kinnen Sie Sie sich einmal an
unserem Salat-Biiffet bedienen oder Tagesgemiise bestellen




DESSERTS

Tiramisi
mit Amarettosahne

Kaiserschmarrn
mit Zwetschgen-Kompott

WeiBe Mousse au chocolate
aut Kirschgelee und beschwipste Bisquitwirfel
Schiagsafine, Schokosplitter

Eiscoupe , Williams”
Williams-Birnen-Lis mit frischer Birne,

Karamel- und Schokoladensolie, Sahnehaube

Eiscoupe , Ananas-Cardinal”
frische Ananas mit Vanille-£is, Himbeermart,
Himbeergeist und Sahnehaube

Gemischtes Eis
J Kugeln Lreme Fis
mit Schlagsahne

Irish Coffee

Alle Preise verstehen sich inklusive
der gesetzlichen Mefirwertstever und Bedienung

€ a,al]

£ b,

€ a,al]

€ a,al]

€ a,al]

€ 3,40
£ 440

€ 0,200



